
Welcome to Othmar’s
1ʼ881 meters above sea level1ʼ881 meters above sea level

Suppen & Vorspeisen / Soups & Appetizers

Tagessuppe L 15
Soup of the day Kleine Suppe/ small soup 10

Alaska Fischsuppe 34
Alaskan Fish Soup Kleine Suppe/ small soup 24

Lachs- oder Tartarbrötli L G 15
Toast with Alaskan smoked Salmon or Salmontartar

Lachs- oder Tartarbrötli mit Prosecco L G 23
Toast with Alaskan smoked Salmon or Salmontartar and Prosecco

Othmarʼs Chnoblibrot L G 14
Othmarʼs Garlic bread

Amuse Othmar L G 28
Salmon and Salmontartar fingerfood

Salate – Hausdressing / Salads – house dressing

Blattsalat mit Hausdressing N 13
Leaf salad with house dressing

Gemischter Salat N 16
Mixed salad

Couscous Tabbouleh N 17
Couscous Tabbouleh

Blattsalat mit Alaska Wildlachs N 34
Leaf salad with wild Alaskan salmon

Hausgemachte Gemüse Quiche – Salat L G N 27
Homemade vegetable Quiche - salad

Walliserspezialitäten / Lokal specialities

Walliserteller L G N 29.50
Assorted dried meat and cheese plate 1/2 Portion 19.50

Raclette – Kartoffel – Cornichons – Silverzwiebeln L 29
Raclette cheese – Potatoes – Pickles – Small pickled onions

Bergkäse mit Hauswurst L G N 18
Mountain cheese with homemade sausage

Portion Hobelkäse L G N 27
Portion of sliced cheese

Portion Trockenfleisch G N 31
Portion of dried meat from the Valais 1/2 Portion 21

1/2 Trockenfleisch – 1/2 Hobelkäse L G N 28
Dried meat - sliced cheese plate
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Herkunft Fleisch/Fisch:
Schwein:CH – Rind:CH/AUS – Geflügel:CH – Fisch:Alaska/Denmark
Allergene/allergenes: L Lactose, G Glucose, N Nuts

Lachs – und Hausspezialitäten / Specialties of the house

Alaska Wildlachs geräuchert – Toast L G N
Portion of wild Alaskan smoked salmon with toast

Lachstartar mit Salat Toast und Butter L G N
Alaskan salmon tartar with salad – toasts

Mezzo – Mezzo L G N
Alaska Wildlachs – Lachstartar – Toast
Wild Alaskan Salmon and tartar - toasts

Lachsfilet gebraten Sauce Hollandaise – Gemüse – Reis L
Salmon steak wild sauce hollandaise – vegetable - Rice

Linguine Alaska – Weissweinsauce - Wildlachs geräuchert L G
Noodles - white wine sauce - wild Alaskan salmon

Königs Krabe “Alaska Kingcrab” L
Mit Beine und Klauen, Flüsiger Butter, Gemüse und Reis

Sashimi vom Thunfish und vom Wildlachs
Tuna and Wild Salmon Sashimi

Walliser Rösti – Käse – Tomaten L
Hash brown potatos – cheese – tomatos

Rösti Alaska – Wildlachs geräuchert – Meerretich L
Hash brown potatos – Alaskan salmon – horseradish

Rösti Othmar – Bauernbratwurst – Senfsauce L
Hash brown potatos – farmer sausage – Mustard sauce

Rösti Flowtrail – Speck – Spiegelei – Käse L
Hash brown potatos – bacon – egg – cheese

Othmarʼs Chicken Curry
Pouletbrust – Gemüse - Kokosmilch – Reis L
vegetable - coconut milk - rice 

Othmarʻs Taco mit pulled chicken, Käse & Guacamole-Salat L G
Othmarʻs taco with pulled chicken, cheese & guacamole salad

Vegi Taco mit Käse & Guacamole-Salat L G
Vegi Taco with cheese & guacamole salad

Entrecôte – Chimichurri Sauce – Gemüse – Rosmarin Kartoffeln
Entrecôte – Chimichurri sauce – vegetables – Rosmary Potatoes

Kinderteller / For children

Spaghetti Napoli oder Bolognese L G 14
Spaghetti with tomato sauce or bolognese sauce Erwachsene/Adult Portion 24

Wienerli mit Linguine und Tagesgemüse L G 16
Sausages with hashbrown potatoes or linguine and daily vegetables



Kalte Getränke – Cold drinks 33cl 50cl 100cl
Rieder Bergquellwasser – mountain spring water 4.50 7 10.50

Coca cola 5.50 7.50 13

Coca cola zero 5.50

Sprite 5 7.50

Apfelschorle – apple shorley 5 7.50 13

Lemon ice tea 5 7.50 13

Rivella rot – the swiss refreshing drink 5.50 7.50

Rivella blau – no sugar 5.50

Sinalco – like Fanta, but better 5.50

Suremoscht (Apfelwein) – Apple Cider 8

Tonic/Bitter lemon 20cl 5

Beers
Stange Müntschi Bier – das Haupstadt Bier – Draft beer 6 9

Panache – beer with liomonade 6 9

Paulaner – white beer 8

Weissbier alkoholfrei – White beer without alcohol 6

Bärni – dunkel bitter/süss – Dark bitter sweet beer 7

Aperos
Campari 7

Cynar 7

Prosecco 8

Aperol Spritz 13

Hugo 13

Warme Getränke – hot drinks
Espresso – the real italian coffee 5

Café crème – the Swiss way 5

Cappuccino – with milk foam 6

Café mit milch – coffee with milk 6

Diverse Teesorten – differnt tea flavours 5

Chocolat – hot or cold 5

Ovomaltine – the swiss power drink 5

Apfelpunsch – apple punch 5

Wärme Spender Gügs – Special Hot drinks 33cl
Cafe Luz – the tradidional one

Cafe Zwäschtge Luz 9.50

Cafe Chrüter Luz 9.50

9.50

Othmar´s – homemade mix 12

Alaska – old indian recipe 12

Italiano – with Amaretto 12

Bailys – the lady´s favourite 12

Irish Coffe – the classic one 12

Zwäschtge Münze Tee– special mint tee 9.50

Jäger Tee– Jager tee 8

Glühwein– Mulled wine 8

Chocumba – hot chocolate – rum 10.50
mit Rahm/ with cream 12

Dessert

Schokokuchen Othmar mit Vanille Eis und Rahm L G 16
Chocolate cake with vanillia ice and cream

Bettyʼs hausgemachter Apfelkuchen L G N mit Rahm / with cream + 1.50
Bettyʼs daily fresh homemade cake with seasonal fruits 9

Schoko- oder Marronikuchen - Chocolate or Chestnut Cake L G N 8

Affogato - Espresso - vanille eis L 8
Espresso – vanilla ice crea

Eis / Ice cream - Erdbeer/Strawberry, Schoggo/Chocolate, L 4.50
Zimt/Cinnamon, Kaffee/Coffee

Mini Denmark - vanilla ice cream - chocolate sause - cream L N 12

Homemade Crépes mit Nutella & Caramel (Dulce de Leche) L N G 15

Identifizier uns auf Instagram und Facebook !
Tag us on Instagram and Facebook !




